Liebe Gaste

Freuen Sie sich auf all unsere Gerichte diese werden frisch zubereitet.
Frisch zubereitetes Essen braucht Zeit. Wir bitten daher um Geduld,
wenn es einmal etwas langer mit dem Essen dauert!

In diesem Sinne ,,Essen ist ein Bediirfnis, geniefen ist eine Kunst*.
(Francois deLa Rochefoucauld1613-1680)

Ab 20 Personen bieten wir eine Verkleinerte Speisekarte an

Aperitif

Sarti Spritz
0,251 7,-

Menu

Blsumer Krabbensuppe
Einzelpreis 10,-
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Gebackener Burrata auf Tomatenmarmelade

und Basilikumsorbet
Einzelpreis 14,-
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Lammriicken unter der Feta-Krauterkruste

mit knuspriger Polenta und mediterranem Gemise
Einzelpreis 29,-

k %k k
Creme Brulee’

Einzelpreis 5,-

Menupreis 55,-
Kleines Meni ohne Suppe 45,-

Uber die in unseren Produkten enthaltene Allergene und Zusatzstoffe geben wir lhnen gerne miindlich
Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden



Schaferhof Klassiker

Tagessuppe
5,-

Rinderkraftbriihe mit Krauterfladle
6,-

Gemischter Salatteller
6,-

Black Tiger Garnele im knusprigem Pankomehl gebacken
mit GemUsespaghetti
16,-

Sur&Turf
Tatar vom argentinischen Rind und hausgebeizter Thunfisch
mit Avocado dazu Brot
18,-

Allgauer Schweineriickensteak

mit Rahmchampignons und Kasespatzle
kleine Portion 17,-

19,-

Schwabischer Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln
Kleine Portion 27,-

29,-

Tagliatelle in Sizilianisches Kalbsragout
mit Wurzelgemiise und Salsiccia geschwenkt
dazu Parmesan
21,-

Zeller Pfannle

mit Medaillons vom Schweinefilet dazu Spétzle, PilzrahmsolRe
Kleine Portion 22,-

24,-

Putengeschnetzeltes in fruchtiger CurrysoRe mit Reis

und gebackener Banane

Kleine Portion 19,-

21,

Schnitzel mit Pommes

17,-



Kalbsleber ,Berliner Art“
Mit Apfelschmelze Réstzwiebeln und Kartoffelpilree

24,-

Cordon bleu vom Schwein mit Pommes

20,-

Teigtaschen mit Riccota und Spinat gefillt auf griinem Spargel-Tomatengemdse

und Parmesanschaum
Kleine Portion 20,-

22,-
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Vegane Polentaschnitte knusprig gebacken mit &

Gemiise und Pilze belegt und mit veganer Krauterrahmsofe (iberbacken
Kleine Portion 20,-

22,-

Schwabische Kasespatzle
mit gerOsteten Zwiebeln

13,-

Duett vom Lachs und Garnelenspiel$
mit Rahmspinat und Kartoffelpiree
26,-

Kleine Portion nur Lachs 24,-

Weinempfehlung

Castillo de Monjardin Chardonnay 2025
0,1 5,-
0,2 6,-
0,75 24 -

ist ein frischer und lebendiger Weildwein, der Sie mit Aromen von knackigem Apfel, reifer Ananas
und einem verspielten Hauch von Banane empfangt. Am Gaumen entfaltet er sich mit einem be-
zaubernden Leichtgewicht, wobei die anfanglichen tropischen Aromen in zitrische Nuancen
ubergehen, die die naturliche Saure wecken und das erfrischende Gefluhl verlangern.



